CASCINA

GREEN, SAFFRON AND DESIGN

“Torta di nocciole”

- 200 gr nocciole tostate e tritate finemente
- 200 gr zucchero

- 4 uova

Come organizzarsi:

Frullare (non troppo) i tuorli con lo zucchero. Unire le nocciole tritate e, per ultimi, gli albumi a neve fermissima.

Imburrare una teglia, versare il composto ed infornare a 180° per 35/40 minuti.
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